MAIN DE DIEU

FICHE TECHNIQUE

TERROIR

L’AOP C&6TEs DE PROVENCE SE SITUE AU CEUR DE LA REGION PROVENCE-ALPES-COTE D’AZUR,
AVEC DES VIGNOBLES REPARTIS SUR DES COTEAUX, VALLEES ET PLAINES. CES ZONES OFFRENT UN
EXCELLENT DRAINAGE, ET LE CLIMAT MEDITERRANEEN CHAUD ET SEC PERMET UNE MATURATION
OPTIMALE DES RAISINS AVANT LA RECOLTE. LES VIGNES BENEFICIENT D’UN ENSOLEILLEMENT
GENEREUX, GARANTISSANT UNE MATURATION EQUILIBREE ET ELEGANTE.

MILLESIME 2024

LE CLIMAT DE 2024 A ETE PARTICULIEREMENT FAVORABLE, AVEC UN PRINTEMPS SEC ET CHAUD
SUIVI D’UN ETE ENSOLEILLE. LES TEMPERATURES ELEVEES ONT FAVORISE UNE MATURATION
PROGRESSIVE ET HOMOGENE DES RAISINS. GRACE AUX NUITS FRAICHES ET QUELQUES PLUIES
OCCASIONNELLES, LE MILLESIME PROMET UN BEL EQUILIBRE, DE LA FRAICHEUR, DE LA
COMPLEXITE AROMATIQUE ET BEAUCOUP D’ELEGANCE.

MACERATION PELLICULAIRE

LA MACERATION PELLICULAIRE DURE ENTRE 2 ET 4 HEURES. CE PROCESSUS RELATIVEMENT

COURT PERMET D’EXTRAIRE LA FRATCHEUR, LES AROMES ET LA COULEUR DESIREE. LE MOUT

EST ENSUITE FERMENTE A BASSE TEMPERATURE EN CUVES INOX POUR PRESERVER LA
FRATCHEUR ET LE FRUITE TYPIQUE DES ROSES DE PROVENCE.

ELEVAGE

LE VIN A VIEILLI PENDANT 5 A 6 MOIS DANS DES CUVES EN ACIER INOXYDABLE OU EN
ALUMINIUM, CETTE PERIODE D’ELEVAGE PERMET DE STABILISER LES AROMES ET DE
DEVELOPPER UNE CERTAINE COMPLEXITE, TOUT EN PRESERVANT LA FRAICHEUR DU
VIN. LES CUVES EN ACIER INOXYDABLE ET EN ALUMINIUM SONT IDEALES POUR
CONSERVER LES AROMES FRUITES ET FLORAUX, ET POUR EVITER L’OXYDATION, CE QUI
EST SOUVENT INDESIRABLE POUR LES ROSES DE PROVENCE.

CEPAGES

GRENACHE POUR SA RONDEUR, SA RICHESSE FRUITEE ET SON ADAPTATION AU CLIMAT
CHAUD DE LA PROVENCE.

CINSAULT, CEPAGE HISTORIQUE DE LA REGION, APPORTE FINESSE ET FRAICHEUR,
INDISPENSABLE A UN ROSE ELEGANT ET AROMATIQUE.

SYRAH POUR SA STRUCTURE ET SES NOTES EPICEES, ELLE APPORTE PROFONDEUR ET
EQUILIBRE A L’ASSEMBLAGE.

NoTEs DE DEGUSTATION

COULEUR PALE AVEC DE LEGERS REFLETS SAUMONES, TYPIQUES DES ROSES
DE PROVENCE. BRILLANTE ET LIMPIDE, SIGNE DE FINESSE.

UN NEZ DELICAT AUX AROMES DE FRUITS FRAIS (FRAISE, FRAMBOISE)
ACCOMPAGNE D’UNE LEGERE TOUCHE FLORALE (PETALES DE ROSE), COMPLETE PAR
UNE SUBTILE NOTE EPICEE APPORTEE PAR LA SYRAH. LE BOUQUET EST FRAIS ET
ELEGANT, ET INVITE A LA DEGUSTATION.

LEGERE ET ELEGANTE, TOUT EN ETANT EXPRESSIVE. BEL EQUILIBRE ENTRE
ACIDITE ET FRUIT, AVEC DES NOTES FLORALES ET MINERALES QUI APPORTENT
FRAICHEUR ET COMPLEXITE.

AccoRrDs METs & VINsS

LE Rosgé MAIN DE DIEU S’ACCORDE PARFAITEMENT AVEC UN LARGE EVENTAIL DE
PLATS MEDITERRANEENS TELS QUE DES SALADES FRAICHES ET DES TARTARES, DES
PATES AUX LEGUMES GRILLES, DES VIANDES BLANCHES, DES FROMAGES DOUX, OU
MEME DES SUSHIS ET SASHIMIS POUR UNE TOUCHE EXOTIQUE.



